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Mint Pizza cu Figurine Infricosatoare

Ingrediente:
< &
- aluat de piza A
« s0s de rosii P
& St

« Mozarella Gourmet 'ﬂ;“
o Cedar Felii DeSenvis 4%

o 1w \J
o Masline

Mod de Preparare:

« se mtinde aluatul de pizza si se decupeaza
l'orme rotunde cu ajutorul unui casiron cu
diametrul de aprox. 10 cm.

« pentru liecare pizo. se amesieca 2 linguri
de sos de rosii cu L linguri de mozzarella
rasa pe razaloare

- se intinde amestecul peste pizza

:: :CYL)U]I(C' pizza in cuptorul premcalzt la

« se decupeaza f'antome si dovleci din
mozzavella si cedar cu ajutorul unor forme
de biscuii si al unui pai

« cand pizzele sunt aproape gata, se pun
ligurinele din branza pesie cle si se mai
lasa i cuptor aproximatiy 2 minute

« seservese alaturi de sos de rosii dulee sau
picant

Pofta bunal
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Biscuit] sarati de Halloween

Ingredicnic:
« DOO de gr. telemea
de vaca Delaco e

T 2
« DOO de gr. unt L
« DOO de gr. l'aina
« O gr. drojdic uscata
« D linouri lapte

8

« lou pentru uns
o cascaval/ mozarclla/ cedar/ seminte de
mac/ susan pentru decor

Mod de Preparare:

« se dizolvar drojdia m lapiele caldut si se
adauga o lingura de [aina

« sc amesicca untul cu faina

« se adauga telemeana Delaco si drojdlia
Seste unt si Faina si se F'ramanta pana se
‘ormeaza un aluat nelipicios

« se presara [aina pe masa de luoru, se
mtinde aluatul cu sucitorul si se decupeaza
formele dorite

« se ung biscuitii cu ou si se decoreaza cu
mozzavella, cascaval, cedar, mac sau susan,
dupa prelerine

« se coc m cuplorul preancalzt la 18O C
pana se rumenese

Pofta bunal
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Bulete cu Toate fromele

relela inspirata dlin cartea Tarry Potier si Piaira Filosolale’, care
n care personajele se desfaia cu Drajenri cu Toate Aromcle

Ingrediente:
» DOO de gr. elemea
devaca Delaco
. DOO de gr.
: S
Cascaval Solia
« D oua mici ¥
. ml)pl'ox 100 de gr. l'aina
IHingurite pral” de copt ¢
« ingrediente pentru umplutura: stal'ide, nuci,
hmc. usturoi, ansoa, ardei iule, varza, chimen
si orice va mai (rece prin minle
Mod de Preparare:
« sc amesicca pralul de copt cu [aina
« sc bat cuale cu un (el
« se rad pe razaipare cascavalul si
(elemeaua
- sc amesieca toate ingredientele pana se
[ormeaza un aluat
« sc modeleaza bilule in centru carora se
pune umplutura doriia :
« se coc i cuptorul premcalzit la 18O C
pana s rumenese
« sc aduna tot curajul si se savurcaza buletele
cul'amilia sau cu pricienii

Pofta bunal
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Aluat pentru pizza

Ingrediente:
« 300 de gr. l'aina
BOOde ml apa
O gr. drojdie uscata
| linaura de ulei de
masline \ y
Ijum. de lingurita de

sare

Mod de Preparare:

se dizolva drojdia m putina apa calduta si
se aduga laina peste ca pana cand ajunge
la consisienta unei smantani

se lasa amesiccul de drojdie, apa si l'aina

lar dospit pentru aproximaiiv 15 minute

se amesicca maiaua cu {aina, apa, uleiul si
sarca

se I'ramania aluatul si apoi se lasa la dospit .
pentru aprox. B0 de minute

Nota  dlin aceasie cantitati ies aproximaiv < mini
Nota d { lital proximaliv -
pizze cu diametrul de 1O cm.

Pofta bunl
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